
DINERKAART 

1 REKENING PER TAFEL | 1 RECHNUNG PRO TISCH 1 REKENING PER TAFEL | 1 RECHNUNG PRO TISCH 



STARTERS 

Stokbrood met kruidenboter                   6 

Pompoensoep                     8 

Tomatensoep             7.5 

Uiensoep              7.5 

Scampi's in pittige knoflook-roomsaus             14.5 

Salade Geitenkaas                        16.5 
Geitenkaas/Honing/Komkommer/Bietjes/Tomaat 

 

VIS 

Kabeljauw, zacht gebakken                    26,5 
mosterdsaus en aardappelpuree 

Kibbeling             19 
frites, salade en ravigottesaus    

Mosselen gekookt                     25 
frites en sausjes 

Mosselen gebakken                     20.5 
paprika, ui, prei en frites 

Noorse Visschotel                     26 
diverse vissoorten in romige saus  

met prei, paprika en kaas 

Zalm Hollandaisesaus             25 
zacht gegaard op een bedje van aardappelpuree 

Zalm Teriyaki               25 
risotto met paddenstoelen 

Zeebaarsfilet                28 
in Sinaasappelmarinade met frites 

 

VLEES 

Kalfsribeye               27.5 

bearnaisesaus en frites 

Kogelbiefstuk               25.5 
rode portsaus en frites 

Schnitzel met Zigeunersaus     21 

Varkenshaas           25 
champignonsaus en frites 

Zeeuwse Stoof           24.5 
varkensvlees, ui, prei, wortel en frites 

 

PASTA 

Pasta Verdura           18.5 
groenten in tomatensaus en Parmezaanse kaas 

Pasta met Zalm          25 
romige prei en Noilly Prat saus 

 

Ovenschotel Aubergine           20 
courgette, paprika, tomaat, prei, aardappel en kaassaus 

 

DESSERTS 

Chocolade mousse                                          9.5 

Dame Blanche                 9 

Sorbet                 9 

Vanille-ijs met Amarena-kersen             9.5 

 

 

* Extra:   frites of salade                     4.5 


